
株式会社オルヴォー

株式会社オルヴォー
TEL:03-5261-0243
FAX:03-5206-8557

ラベル ワイン名 タイプ ヴィンテージ 容量 参考上代 在庫 MEMO

アルディナ　アヴェッソ　ヴィーニョ・ヴェルデ 税込\2,200

Ardina Avesso 400 Vinho-Verde ¥2,000 800本

カステロ・ネグロ・アルヴァリーニョ・アヴェッソ　ヴィーニョ・ヴェルデ 税込\2,750

Castelo Neglo Alvarinho Avesso 150 Vinho Verde ¥2,500 539本

ラベル ワイン名 タイプ ヴィンテージ 容量 参考上代 在庫 MEMO

ル・ブラン・ド・ラ・マリエー　ヴァル・ド・ロワール 税込\4,400
Le Blanc de la Mari ée Val de Loire ¥4,000 600本

ル・プティ・シュナン　ヴァル・ド・ロワール 税込\4,400

Le P’tit Ch’nin Val de Loire ¥4,000 360本

サンドリオン　ヴァル・ド・ロワール 税込\4,950

Cendrillon Val de Loire ¥4,500 120本

ル・シュナン・ド・ラ・コリーヌ　ヴァン・ド・フランス 税込\4,950

Le Chenin de la Colline  Vin de France ¥4,500 164本

イン・ピノ・ヴェリタス　ヴァル・ド・ロワール 税込\4,950

in Pinot veritas Val de Loire ¥4,500 120本

シナブル　トゥーレーヌ 税込\5,500

Cinable Touraine ¥5,000 120本

熟成：コンクリートタンク熟成
JAN: 4589941392154　クロージャー：一部圧搾コルク　認証：Euro Leaf/BIODYVIN

葡萄：ピノ・ノワール　土壌：粘土石灰質　南西向き　醸造：天然酵母、セメントタンク
熟成：樽熟成6カ月　瓶詰の際1g/hl　SO2添加
JAN:4589941392352 　クロージャー：一部圧搾コルク　認証：Euro Leaf/BIODYVIN

2018年在庫81本　参考上代\5,000（税込\5,500）

熟成：コンクリートタンク熟成

葡萄：カベルネ・フラン　土壌：風化した砂が覆う、シレックス混じりの粘土質土壌、斜面上部　醸造：天然酵母、コンクリートタンク

熟成：樽熟成12カ月
JAN: 4589941392314　クロージャー：天然コルク　認証：Euro Leaf/BIODYVIN

葡萄：アルヴァリーニョ、アヴェッソ　土壌：花崗岩　
収穫・醸造・熟成：全て手作業で収穫　ステンレスタンク　バトナージュしながら3か月間ステンレスタンクで熟成　
JAN:5600232134020　クロージャー:圧搾コルク　認証：なし

白

750

Domaine de la Garreliere

葡萄：アヴェッソ100％
収穫・醸造・熟成：全て手作業で収穫　ステンレスタンク　バトナージュしながら3か月間ステンレスタンクで熟成　
JAN:5600232134013　クロージャー:圧搾コルク　認証：なし

JAN: 4589941391942　クロージャー：一部圧搾コルク　認証：Euro Leaf/BIODYVIN

葡萄：ソーヴィニヨン・ブラン100％　　土壌：風化した砂が覆う、シレックス混じりの粘土質土壌
醸造：全房、天然酵母、空圧式プレス、1/3樽、部分的にMLF　　熟成：1/3樽、ステンレスタンク　瓶詰め前にSO2を1.5g/HL添加

JAN: 4589941391843　クロージャー：天然コルク　認証：Euro Leaf/BIODYVIN

葡萄：シュナン・ブラン　土壌：風化した砂が覆う、シレックス混じりの粘土質土壌　醸造：天然酵母、空圧式プレス、コンクリートタンク

━ロワール━　　

シノンから南、ビオロジックの小麦畑に囲まれ、生態系の循環が確立された標高130mの小高い丘。
シノンでワイン商を営んでいたピエール・プルゾー氏が、1973 年にここを訪問した瞬間、この場所に一目惚れして購入を決定。

2022年在庫161本　参考上代\3,800（税込\4,180）

葡萄：ソーヴィニヨン・ブラン　　土壌：風化した砂が覆う、シレックス混じりの粘土質土壌
醸造：天然酵母、空圧式プレス、ステンレスタンク、セメントタンク、MLFせず　熟成：コンクリートタンク熟成
JAN:4589941391935　クロージャー：一部圧搾コルク　認証：Euro Leaf/BIODYVIN

2022年在庫41本　参考上代\4,000（税込\4,400）

葡萄：シュナン・ブラン　土壌：風化した砂が覆う、シレックス混じりの粘土質土壌　醸造：天然酵母、空圧式プレス、コンクリートタンク

━ポルトガル━

白 2022

2022

栽培：ビオディナミ（Ecocert認証）

2023白

750

栽培：99％オーガニック

自社で畑は所有していませんが、長年の経験と人脈により優良な畑の所有者と契約し、畑の管理、ブドウ栽培を一緒に行い良質なブドウを手に入れています。
ポルトガル北部のミーニョ地方に本拠地を構え、地域・気候・ブドウ品種の個性を尊重したワイン造りを進めていきます。

本拠地：ミーニョ
GUAPOS WINE PROJECT
グアポス・ワイン・プロジェクト

Guapos Wine ProjectはワインメーカーのBruno ValenteとDaniel Costaの二人が立ち上げたワインのブランドです。

ポルトガル独自の多様性を維持しながらも以前とは違う個性を持つポルトガルワインを手掛ける新しいワインメーカーです。

2022 750赤

本拠地：ロワール　トゥーレーヌ地方

750

ステレオタイプで技術的な味わいのワインにとらわれないドメーヌを目指して、彼は情熱と愛情を仕事の全てに注ぎ込んでいます。

ドメーヌ　ド　ラ　ギャルリエール

SO2添加も最低限に抑えています。ロワールの友人画家によるラベルも特徴的です。

赤

750

2019

白 2023

750

白 2021 750

白 2022 750

各ワインのケース入数は特別な記載のない限り、
750ml×12本となります。 1



株式会社オルヴォー

ラベル ワイン名 タイプ ヴィンテージ 容量 参考上代 在庫 ＭＥＭＯ

ヴィオニエ　ペイ・ドック　 税込\2,530

Viognier Pays d'Oc 2023 ¥2,300 232本

ピノ・グリ　ペイ・ドック　 税込\2,530

Pinot Gris Pays d'Oc　 ¥2,300 107本

サンソー　ペイ・ドック 税込\3,080

Cinsault Pays d’Oc ¥2,800 359本

メルロー　ペイ・ドック　 税込\2,530

Merlot Pays d'Oc 2021 ¥2,300 129本

シラー　ダルティチュード　ペイドック　 税込\2,530

Syrah d’Altitude Pays d’Oc　 ¥2,300 360本

ピノ・ノワール　ペイ・ドック　 税込\2,530

Pinot Noir Pays d'Oc　 ¥2,300 760本

プティ・ヴェルド　ペイ・ドック　 税込\2,530

Petit Verdot Pays d'Oc 2022 ¥2,300 262本

ラベル ワイン名 タイプ ヴィンテージ 容量 参考上代 在庫 MEMO

ブルゴーニュ　オート・コート・ド・ニュイ　フォンテーヌ・サンマルタン
Bourgogne Hautes Cotes de Nuits Fontaine Saint Martin Blanc ¥6,400 ８１本

JAN:なし　クロージャー:DIAM5コルク　認証:なし

ブルゴーニュ　オート・コート・ド・ニュイ　ルージュ　 税込6,160

Bourgogne Hautes C ôtes de Nuits Rouge ¥5,600 231本

ブルゴーニュ　オート・コート・ド・ニュイ　ルージュ　オー・ヴァロン 税込\6,600
Bourgogne Hautes C ôtes de Nuits Rouge Aux Vallon ¥6,000 144本

ブルゴーニュ　オート・コート・ド・ニュイ　ルージュ　フォンテーヌ・サン・マルタン 税込\6,930
Bourgogne Hautes Cotes de Nuits Rouge Fontaine Satint Martin ¥6,300 174本

葡萄：プティ・ヴェルド　　土壌：小石交じりの泥灰土　　醸造：除梗、ルモンタージュ、デレスタージュ　15～20日間のマセラシオン　　熟成：タンク

JAN:3437540089184　クロージャー:スクリューキャップ 　認証:なし

白

750

JAN:3437540089191　クロージャー:スクリューキャップ 　認証:なし

葡萄：シラー　土壌：標高350メートル　ラ・リヴィニエールという区画 粘土石灰質、泥灰土　　
醸造・熟成：除梗 破砕せず　ステンレスタンクとコンクリートタンクで10～15日間のマセラシオン　コンクリートタンク8～10か月間熟成。

2022 750

赤

750

750

750

葡萄：シャルドネ　　土壌：粘土石灰質（排水性の高い砂が多い表土）
醸造：除梗、ステンレスタンク　　熟成：樽18カ月後タンク

赤

2022 750

2023白

葡萄：サンソー100％　樹齢：6年　土壌：粘土石灰質
醸造：除梗　熟成：ステンレスタンク6カ月
JAN:3437540089153　クロージャー:DIAM3コルク　認証:なし

栽培：リュット・レゾネ（減農薬農法）

赤

JAN:3437540089207　クロージャー:スクリューキャップ 　認証:なし

750

━ラングドック━　　

ピエール・アンドレ・オルナック氏が指揮を執り、その名声を高めるドメーヌ・クードレ。協同組合から脱し、徹底した品質向上を目指して造られたワイン。

本拠地：ラングドック　ミネルヴォワ・ラ・リヴィニエール

品種の素直な個性、瑞々しい自然な果実味があり、全ての面で満足度の高いワインとなっています。

赤

葡萄：メルロー　　土壌：粘土石灰質、泥灰土　　醸造：除梗、ルモンタージュ、デレスタージュ　　熟成：タンク

JAN:3437540089177　クロージャー:DIAM3コルク　認証:なし

葡萄：ピノ・ノワール　　土壌：小石が少ない泥灰土　　醸造：除梗、ルモンタージュ、デレスタージュ　　熟成：コンクリートタンクで7～12か月間熟成

葡萄：ピノ・ノワール（アルスナン村）　　土壌：粘土石灰質（ペルナン、コルトンに酷似した泥灰土）　　標高：350～390m
醸造：除梗、ステンレスタンク　　熟成：大樽6カ月、古樽12カ月
JAN:なし　クロージャー:天然コルク　認証:なし

2022

白

葡萄：ピノ・ノワール　　土壌：粘土石灰質（排水性の高い砂が多い表土）
醸造：除梗、ステンレスタンク　　熟成：樽18カ月後タンク
JAN:なし　クロージャー:天然コルク　認証:なし

本拠地：ブルゴーニュ　ヴォーヌ・ロマネ

葡萄：ヴィオニエ　　土壌：小石が少ない泥灰土　　醸造：除梗、空圧式プレス、デブルバージュ　　熟成：タンク

2022 750

赤

2023

750

モンターニュ・ノワールの麓、ミネルヴォワ地区は周囲の山から吹きつける強い風｢タラモンタン｣により畑の湿気が吹き飛ばされて、

ドメーヌ　クードレ
Domaine Coudoulet

赤 2023 750

他より病気の少ない地域といわれます。またラングドック地方の中でも内陸部に位置するため、朝夕が涼しくこれがワインのフレッシュさとなって表れます。

赤 2022 750

Domaine Michel Gros 栽培：リュット・レゾネ（認証なし）

1830年からヴォーヌ・ロマネで続く名家グロ家の6代目長男ミシェル・グロ。1975年から父、ジャン・グロと共にドメーヌで働き、1995年に継承した。
独自の確固たる醸造哲学を持ち、ヴィンテージに関わらず、安定した品質のワインを造る。

ドメーヌ　ミッシェル・グロ
━ブルゴーニュ━　　

葡萄：ピノ・ノワール　　土壌：粘土石灰質  標高425～440mの間、真南向きの丘陵の斜面
醸造：除梗、ステンレスタンク　　熟成：樽18カ月後タンク
JAN:なし　クロージャー:天然コルク　認証:なし

JAN:3437540089238　クロージャー:スクリューキャップ 　認証:なし

葡萄：ピノ・グリ　　土壌：粘土石灰質土壌　　醸造：除梗、空圧式プレス、デブルバージュ　　熟成：タンク
＊色調ややピンクがかった仕上がりとなっています。
JAN:3437540089245　クロージャー:スクリューキャップ 　認証:なし

赤

各ワインのケース入数は特別な記載のない限り、
750ml×12本となります。 2


