
2025年3月17日（月）ホテルモントレ半蔵門　1F「瑠璃」 株式会社オルヴォー　

株式会社オルヴォー
TEL:03-5261-0243
FAX:03-5206-8557

ラベル ワイン名 タイプ ヴィンテージ 容量 参考上代 在庫 備考

クレマン・ダルザス　キュヴェ・プレステージ　ビオ 税込\4,290 ４月中旬入荷予定
Cremant d'Alsace Cuvee Prestige BIO ¥3,900 ×

クレマン・ダルザス　キュヴェ・プレステージ　ビオ 税込\3,080 価格改定
Cremant d'Alsace Cuvee Prestige BIO ¥2,800 273本 ケース15本入り

クレマン・ダルザス　キュヴェ・プレステージ 税込\9,900

Cremant d'Alsace Cuvee Prestige　 ¥9,000 48本 ケース3本入り

クレマン・ダルザス　ロゼ　ビオ 税込\6,050 5月中旬入荷予定
Cremant d'Alsace Rose BIO ¥5,500 ×

クレマン・ダルザス　ロゼ 税込\13,200

Cremant d'Alsace Ros é ¥12,000 27本 ケース3本入り

クレマン・ダルザス　グラン・ミレジム　ビオ 税込\7,700
Crémant d'Alsace Grand Mill ésime BIO ¥7,000 36本

ラベル ワイン名 タイプ ヴィンテージ 容量 参考上代 在庫 備考

アルザス　アッサンブラージュ　ビオ 税込\3,520 ４月中旬入荷予定
Alsace Assemblage BIO ¥3,200 ×

リースリング　カルケール・ジョーヌ 税込\4,950

Riesling Calcaires Jaunes ¥4,500 191本

残糖：4g/L  総酸度：7.2g/L　　＊ヨーロッパ向けラベル

リースリング　コート・ド・ルファック 税込\6,050

Riesling Cote de Rouffach ¥5,500 46本

ゲヴュルツトラミネール　オルシデ・ソヴァージュ 税込\3,630

Gewurztraminer Orchid ées Sauvages ¥3,300 122本

ゲヴュルツトラミネール　フォルブルグ　グラン・クリュ　クロ・サン・ランドラン 税込\7,150

Gewurztraminer Vorbourg Grand Cru Clos Saint Landelin ¥6,500 12本

ピノ・グリ　ピエール・セシェ 税込\4,620
Pinot Gris Pierre S èches ¥4,200 61本

ピノ・ブラン　レ・ジリス 税込\3,850

Pinot Blanc Les Iris ¥3,500 100本

白 2022 750
葡萄：ピノ・グリ　　樹齢：３５年　　土壌：ローファ地区、粘土石灰質　　醸造：天然酵母
残糖：6.4g/L  総酸度：6.8g/L　アルコール度数：13.5％
JAN:3431449022051　クロージャー：スクリューキャップ　認証：Euro Leaf

白 2022 750
葡萄：ピノ・ブラン　　樹齢：３５年　土壌：石灰質泥土　　醸造：天然酵母
醸造：天然酵母　残糖：4.5g/L　総酸度：6.1/L　アルコール：12％
JAN: 確認中　クロージャー：スクリューキャップ　認証：Euro Leaf　

白 2022 750
葡萄：ゲヴュルツトラミネール　　樹齢：３５年　土壌：ローファ地区、石灰質泥土　　醸造：天然酵母
残糖：20g/L  総酸度：5.13g/L　アルコール度数：13.5％　　＊ヨーロッパ向けラベル
JAN:3431449022075　クロージャー：スクリューキャップ　認証：Euro leaf　

白 2019 750
葡萄：ゲヴュルツトラミネール　　樹齢：40年　土壌：粘土石灰質、下層土はバジョシアン階の石灰質砂岩、漸新世の石灰岩、南向き斜面下部
残糖：66ｇ/L　総酸度：6.3ｇ/L　アルコール度数：14％
JAN:3431442019072　クロージャー：天然コルク　認証：Euro Leaf/Demeter　

白 2023 750
葡萄：リースリング　　樹齢：３５年　土壌：ルファック地区、粘土石灰質　　醸造：天然酵母

JAN:3431449023041　クロージャー：スクリューキャップ　認証：Euro Leaf　

白 2022 750
葡萄：リースリング　　樹齢：45年　　土壌：粘土石灰質
残糖：残糖：1g/L　総酸度：8.1g/L　アルコール度数：13％
JAN：3431441022042　クロージャー：コルク　認証：Euro Leaf/BIODYVIN

泡 2016 750
葡萄：シャルドネ、リースリング　　土壌：ローファ地区、石灰の強い粘土、泥灰土　　醸造：228Lの樽　　熟成：樽36か月
ドサージュ：1g/L  デゴルジュマンの日付を記載
JAN:3431441016331　クロージャー：コルク　認証：Euro Leaf/Demeter

＊ボトル形状の都合上、上記クレマンの混載出荷は出来かねます。ミューレのクレマン・ダルザス750ml同士での混載のみ可能となります。

白 2022 1000
葡萄：ピノ・ブラン50％、シルヴァネール38％、ゲヴュルツトラミネール12％　　樹齢：約35年　　
土壌：ローファ地区、粘土石灰質　醸造：天然酵母　　残糖：5g/L　　総酸度：6.8g/L　　アルコール：12.5％
JAN:3431449021112　クロージャー：スクリューキャップ　認証：Euro Leaf　

泡 NV 750
葡萄：ピノ・ノワール100%　　土壌：ローファ地区泥灰土　　醸造：短い浸漬で色素を抽出、樽12カ月　　熟成：樽18カ月
デゴルジュマンの日付を記載   ★ビオロジック栽培の葡萄から作られるキュヴェにリニューアルしました。
JAN:3431441000347　クロージャー：コルク　認証：Euro Leaf

泡 NV 1500
葡萄：ピノ・ノワール100%　　土壌：ローファ地区泥灰土　　醸造：短い浸漬で色素を抽出、樽12カ月　　熟成：樽18カ月
デゴルジュマンの日付を記載 
JAN:3431441000545　クロージャー：コルク　認証：なし

泡 NV 375
葡萄：ピノ・ブラン、ピノ・オーセロワ、リースリング、ピノ・グリ、シャルドネ、ピノ・ノワール　　樹齢：25年　熟成：12カ月
デゴルジュマンの日付を記載 
 JAN:3431441000422　クロージャー：コルク　　認証：Euro Leaf

泡 NV 1500
葡萄：ピノ・ブラン、ピノ・オーセロワ、リースリング、ピノ・グリ、ピノ・ノワール　　醸造：小樽と大樽で18カ月　　熟成：樽18カ月
デゴルジュマンの日付を記載 
 JAN:3431441000521　クロージャー：コルク　認証：なし

栽培：ビオディナミ（AB、Ecocert認証、2013年Demeter取得）

粘土石灰質土壌の南向き急斜面という特異な区画、クロ・サン・ランドランを看板とするアルザス屈指の名門です。
ヘクタールあたり10,000本の高密植。12代目トーマ・ミューレに代替りし、力強さにエレガンスが加わりました。
ドメーヌの他にミューレはローファ地区のワインメーカーとの提携を確立し、ネゴシアンとしてのワインもリリースしています。
自社畑はビオディナミ栽培、ネゴシアンとしてのワインもスティルワインはいずれもビオロジック栽培から成ります。

泡 NV 750
葡萄：ピノ・ブラン、ピノ・オーセロワ、リースリング、ピノ・グリ、シャルドネ、ピノ・ノワール　　樹齢：25年　熟成：12カ月
ドザージュ：8g/L デゴルジュマンの日付を記載
 JAN:3431441000385　クロージャー：DIAM Mytikコルク　認証：Euro Leaf

━アルザス━　　
ドメーヌ・ミューレ＆メゾン・ミューレ 本拠地：アルザス南部オー・ラン　ルファック村
Domaine Mur é＆Maison Mur é

各ワインのケース入数は特別な記載のない限り、
750ml×12本となります。 1
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ラベル ワイン名 タイプ ヴィンテージ 容量 参考上代 在庫 備考

シルヴァネール　オリジネル 税込\2,970 ４月中旬入荷予定
Sylvaner Originel ¥2,700 ×

ミュスカ　シャペル 税込\3,960

Muscat Chapelle ¥3,600 46本

リースリング　コート・ド・ルファック　ナチュール 税込\6,050

Riesling Cote de Rouffach ”Nature” ¥5,500 371本

ゲヴュルツトラミネール　マセラシオン 税込\5,280

Gewurztraminer ”Maceration” ¥4,800 69本

リースリング　フォルブルグ　グラン・クリュ　クロ・サン・ランドラン 税込\8,250

Riesling Vorbourg Grand Cru Clos St Landelin 白 ¥7,500 40本

シルヴァネール　クロ・サン・ランドラン　キュヴェ・オスカー 税込\6,380
Sylvaner Clos St Landelin Cuvee Oscar 白 ¥5,800 6本

リースリング　フォルブルグ　グラン・クリュ　クロ・サン・ランドラン　セレクシオン・ド・グラン・ノーブル 税込\13,200

Riesling Vorbourg Grand Cru Clos St Landelin S élection de Grains Nobles SGN ¥12,000 11本

ピノ・ノワール　アルジル・ルージュ 税込\5,500 ４月中旬入荷予定
Pinot Noir Argiles Rouges ¥5,000 ×

ピノ・ノワール　“V” 税込\11,000

Pinot Noir "V" ¥10,000 53本

ピノ・ノワール　“V” 税込\9,350

Pinot Noir "V" ¥8,500 35本

ピノ・ノワール　クロ・サン・ランドラン 税込\14,850

Pinot Noir Clos Saint Landelin ¥13,500 18本

赤 2020 750
葡萄：ピノ・ノワール　樹齢：18年　　土壌：黄土に覆われた粘土石灰質、斜面下部　　醸造：70%全房　　熟成：樽（新樽25%）
＊特級畑Vorbourgのブドウだが、規定上Grand Cruを名乗れないためVorbourgの頭文字“V”表記
JAN:3431444021080　クロージャー：確認中　認証：Euro Leaf/Demeter　

赤 2022 750
葡萄：ピノ・ノワール　樹齢：49年　土壌：粘土石灰質、下層土はバジョシアン階の石灰質砂岩、漸新世の石灰岩、南向き斜面上部
醸造：70%全房　　熟成：樽（新樽25%）　アルコール：12％　
JAN:確認中　クロージャー：天然コルク　認証：Euro Leaf/Demeter

赤 2022 750
葡萄：ピノ・ノワール　　土壌：ローファ地区、粘土石灰質　　熟成：樽（バリック）
醸造・熟成：樽熟成（9％新樽）　総酸度：5.7g/L　アルコール度数：12%　
JAN:3431449022082　クロージャー：圧搾コルク　認証：Euro Leaf

赤 2021 750
葡萄：ピノ・ノワール　樹齢：18年　　土壌：黄土に覆われた粘土石灰質、斜面下部　　醸造：70%全房　　熟成：樽（新樽25%）
＊特級畑Vorbourgのブドウだが、規定上Grand Cruを名乗れないためVorbourgの頭文字“V”表記
JAN:3431444021080　クロージャー：確認中　認証：Euro Leaf/Demeter　

2020 750
葡萄：シルヴァネール　　樹齢：49年　土壌：粘土石灰質、下層土はバジョシアン階の石灰質砂岩、漸新世の石灰岩、南向き斜面下部

JAN:3431442016071　クロージャー：天然コルク　認証：Euro Leaf/Demeter　

2016 500
葡萄：リースリング　　樹齢：45年　土壌：粘土石灰質、下層土はバジョシアン階の石灰質砂岩、漸新世の石灰岩、南向き斜面下部
残糖度：193g/L　アルコール度数：9.5％
JAN:3431447016113　クロージャー：天然コルク　認証：Euro Leaf/Demeter　

2020 750
葡萄：リースリング　　樹齢：45年　土壌：粘土石灰質、下層土はバジョシアン階の石灰質砂岩、漸新世の石灰岩、南向き斜面下部

JAN:3431442020047　クロージャー：天然コルク　認証：Euro Leaf/Demeter　

白 2022 750
葡萄：リースリング　　樹齢：40年
醸造・熟成：ゆっくりと発酵させた後シュール・リーにて熟成。　収穫：2020年9月8日、12日　　残糖：１ｇ/L以下　酸度：8g/L　アルコール度数：13％
JAN：なし　クロージャー：コルク　認証：Euro Leaf　

醸白 2021 750
葡萄：ゲヴュルツトラミネール　　樹齢：40年
醸造・熟成：10日間果皮浸漬。ゆっくりと発酵させた後シュール・リーにて熟成。　収穫：2020年9月20日　　残糖：12ｇ/L　酸度：5.2g/L　アルコール度数：13.5％
JAN：なし　クロージャー：コルク　認証：Euro Leaf

白 2021 750
葡萄：シルヴァネール　　樹齢：約40年　土壌：石灰質泥土　　醸造：天然酵母
残糖：7g/L　総酸度：7.2/L　アルコール：13％
JAN: 3431449021023　クロージャー：スクリューキャップ　認証：Euro Leaf　

白 2019 750
葡萄：2/3ミュスカ・オットネル　1/3アルザス・ミュスカ　樹齢：26年　残糖:3g/L

クロ・サン・ランドランの斜面麓。聖者ランドランの像を納めた小さな礼拝堂の隣に位置する区画。Rouffach（ルファック）の粘土・石灰質土壌
JAN：3431449019068　クロージャー：コルク　認証：Euro Leaf

各ワインのケース入数は特別な記載のない限り、
750ml×12本となります。 2
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ラベル ワイン名 タイプ ヴィンテージ 容量 参考上代 在庫 備考

サン=ペレイ　リュー＝ディ　ビウーズ 税込\7,150

Saint-Peray Lieu-dit Biousse 2022 750 ¥6,500 67本

サン=ジョセフ　ブラン　ル・ロンバール 税込\7,700

Saint-Joseph Blanc Le Loimbard 2022 750 ¥7,000 95本

コンドリュー　リュー＝ディ　ヴェルリュー 税込\13,200

Condrieu Lieu-dit Verlieu 2021 750 ¥12,000 5本

コート・ロティ　リュー＝ディ　ボニヴィエール 税込\17,600

Côte-Rôtie Lieu-dit Bonnivi ères ¥16,000 54本

ラベル ワイン名 タイプ ヴィンテージ 容量 参考上代 在庫 備考

ブルゴーニュ　オート・コート・ド・ニュイ　ルージュ　 税込6,160

Bourgogne Hautes C ôtes de Nuits Rouge ¥5,600 108本

ブルゴーニュ　オート・コート・ド・ニュイ　ルージュ　オー・ヴァロン 税込\6,600
Bourgogne Hautes C ôtes de Nuits Rouge Aux Vallon ¥6,000 85本

ブルゴーニュ　オート・コート・ド・ニュイ　ルージュ　フォンテーヌ・サン・マルタン 税込\6,930
Bourgogne Hautes Cotes de Nuits Rouge Fontaine Satint Martin ¥6,300 68本

醸造：除梗、ステンレスタンク　　熟成：大樽6カ月、古樽12カ月

ラベル ワイン名 タイプ ヴィンテージ 容量 参考上代 在庫 備考

ブルゴーニュ　シャルドネ 税込\8,800

Bourgogne Chardonnay ¥8,000 155本

ブルゴーニュ　コート・ドール 税込\7,700

Bourgogne Cote d'Or ¥7,000 169本

ブルゴーニュ　コート・ドール 税込\7,150

Bourgogne Cote d'Or ¥6,500 25本

ブルゴーニュ　ピノ・ノワール　セレクシオン・ポモーヌ 税込\8,800

Bourgogne Pinot Noir Selection Pomone ¥8,000 24本

ブルゴーニュ　ピノ・ノワール　セレクシオン・ポモーヌ 税込\8,250

Bourgogne Pinot Noir Selection Pomone ¥7,500 18本

醸造・熟成：区画ごとに収穫　天然酵母　樽でMLF　9カ月樽熟成

━ローヌ━　　

白

750

赤

JAN:なし　クロージャー：天然コルク　認証：Euro Leaf/AB

2020

2022

醸造：すべて除梗。4日間の低温マセラシオン、1日2回のピジャージュを行い12～14日間発酵。熟成：600リットルの樽で12か月

2021

本拠地：ブルゴーニュ　ヴォーヌ・ロマネ
Domaine Michel Gros 栽培：リュット・レゾネ（認証なし）

1830年からヴォーヌ・ロマネで続く名家グロ家の6代目長男ミシェル・グロ。1975年から父、ジャン・グロと共にドメーヌで働き、1995年に継承した。

750
葡萄：ピノ・ノワール　畑：ポマール村とヴォルネイ村近郊の区画のブレンド　平均樹齢：30年

醸造：除梗、ステンレスタンク　　熟成：樽18カ月後タンク

赤

醸造・熟成：すべて除梗。3日間の低温マセラシオン、1日2～3回のピジャージュを行い14～16日間発酵。　熟成：600リットルの樽で14か月。

JAN:なし　クロージャー：天然コルク　認証：なし

750

2020

赤

葡萄：シャルドネ　コート・シャロネーズ、ムルソー村、シャサーニュ・モンラッシェ村のシャルドネをアッサンブラージュ。平均樹齢：15～25年

JAN:なし　クロージャー：天然コルク　認証：なし

750

JAN:なし　クロージャー：天然コルク　認証：Euro Leaf/AB

━ブルゴーニュ━　　

2022

葡萄：ピノ・ノワール　畑：ポマール村とヴォルネイ村近郊の区画のブレンド　平均樹齢：30年

2019

17世紀から続くポマールの名門ドメーヌ・パラン。現当主アンヌ・パランはブルゴーニュにおける女性醸造家の先駆者でもあります。

パランが最も力を入れているのはポマールのワインですが、コルトン、ラドワ、ボーヌ、モンテリーといったアペラシオンも生産されています。

栽培：自社畑ビオディナミ（Ecocert認証）

ピュアで複雑な構造を持ち、エレガントで力強い味わいを備えていることを信条として厳格な仕事を行います。

JAN:なし　クロージャー:天然コルク　認証:なし

醸造・熟成：全房のままプレス、デブルバージュ（前清澄）、樽発酵、10カ月樽熟成。

葡萄：ピノ・ノワール　　土壌：粘土石灰質、ポマール・ノワゾンを含む古木のセレクション　

醸造：すべて除梗。4日間の低温マセラシオン、1日2回のピジャージュを行い12～14日間発酵。熟成：600リットルの樽で12か月

750

葡萄：ピノ・ノワール　　土壌：粘土石灰質、ポマール・ノワゾンを含む古木のセレクション　

葡萄：ピノ・ノワール　　土壌：粘土石灰質  標高425～440mの間、真南向きの丘陵の斜面

彼の哲学はシンプルです。“可能な限り最高のブドウを生産する”。

葡萄：マルサンヌ100％　畑・土壌：粘土、片岩　ビウーズはサン・ペレイ村の南部、丘陵下部に位置する単一区画

2021

栽培：

JAN：なし　　クロージャー：DIAM30　　認証：なし　

白

白

葡萄：ヴィオニエ100％　畑・土壌：白雲母が豊富な花崗岩　シャヴァネイ村、ヴェルリュー丘陵中腹に位置する単一区画　

醸造・熟成：区画ごとに収穫　天然酵母　50％は30ｈｌ樽、50％ブルゴーニュ樽　澱引きせず8カ月樽熟成
JAN：なし　　クロージャー：DIAM30　　認証：なし　

1920年、イヴの祖父、クロード・キュイユロンによって設立。1987年から現当主イヴ・キュイユロンが引き継ぎました。

カーヴ・キュイユロンは私たち家族の財産であり、ワインに対する情熱は三世代に渡って私たちのＤＮＡに刻まれています。

JAN：なし　　クロージャー：DIAM30　　認証：なし　

カーヴ　イヴ・キュイユロン 本拠地：ヴェルリュー
Cave Yves Cuilleron

葡萄：マルサンヌ100％　畑・土壌：砂、花崗岩　コトー・ドゥ・ヴェルリュー東、南向き斜面　樹齢：約40年

醸造：除梗、ステンレスタンク　　熟成：樽18カ月後タンク

2022

ドメーヌ　パラン＆ジャック・パラン

葡萄：ピノ・ノワール（アルスナン村）　　土壌：粘土石灰質（ペルナン、コルトンに酷似した泥灰土）　　標高：350～390m

白

Domaine Parent&Jacques Parent

JAN:なし　クロージャー:天然コルク　認証:なし

赤 2022 750

750

赤

醸造・熟成：区画ごとに収穫　天然酵母　50％は30ｈｌ樽、50％ブルゴーニュ樽　澱引きせず12カ月樽熟成

葡萄：シラー100％　畑・土壌：片岩　Cote-Rotie中心アンピュイにあるボニヴィエールは東向き斜面の中腹
醸造・熟成：部分的に除梗　天然酵母　解放式タンク　ルモンタージュしながら3週間発酵　バリックで18カ月熟成
JAN: なし　クロージャー：天然コルク　認証：なし

イヴはブドウの樹の品質に最大限の注意を払い、既存の考え方を拒否します。彼のブドウ栽培に対するビジョンは完全に彼自身のオリジナルで、従来型でもオーガニックでもビオディナミでもありません。

JAN:なし　クロージャー：天然コルク　認証：なし

750赤

醸造・熟成：すべて除梗。3日間の低温マセラシオン、1日2～3回のピジャージュを行い14～16日間発酵。　熟成：600リットルの樽で14か月。

独自の確固たる醸造哲学を持ち、ヴィンテージに関わらず、安定した品質のワインを造る。

ドメーヌ　ミッシェル・グロ

赤 750
葡萄：ピノ・ノワール　　土壌：粘土石灰質（排水性の高い砂が多い表土）

JAN:なし　クロージャー:天然コルク　認証:なし

赤

自社畑ではビオディナミ栽培にも転換させ、その品質は年々向上しています。

本拠地：ブルゴーニュ　ポマール

各ワインのケース入数は特別な記載のない限り、
750ml×12本となります。 3
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ラベル ワイン名 タイプ ヴィンテージ 容量 参考上代 在庫 備考

ポマール 税込\13,200

Pommard ¥12,000 35本

ポマール　プルミエ・クリュ　レ・ザルジリエール 税込\22,000

Pommard 1er Cru Les Argilli ères ¥20,000 51本

ポマール　プルミエ・クリュ　レ・シャポニエール 税込\22,000

Pommard 1er Cru Les Chaponni ères ¥20,000 33本

ポマール　プルミエ・クリュ　レ・ゼプノー 税込\26,400

Pommard 1er Cru Les Epenots ¥24,000 56本

ラベル ワイン名 タイプ ヴィンテージ 容量 参考上代 在庫 備考

ムルソー　キュヴェ　シャルル・マキシム 税込\15,400

Meursault Cuvee Charles Maxime ¥14,000 3本

ムルソー　プルミエ・クリュ　ジュヌヴリエール 税込\27,500

Meursault 1er Cru Genevrieres ¥25,000 19本

ラベル ワイン名 タイプ ヴィンテージ 容量 参考上代 在庫 備考

ブルゴーニュ　ブラン　サン・マルタン 税込\6,710

Bourgogne Blanc Saint Martin ¥6,100 40本

シャサーニュ=モンラッシェ プルミエ・クリュ モルジョ レ・プティ・クロ ヴィエイユ・ヴィーニュ 税込\21,120

Chassagne-Montrachet 1er Cru Morgeot Les Petits Clos Vieilles Vignes ¥19,200 38本

マランジュ　ルージュ　ヴィエイユ・ヴィーニュ 税込\7,040

Maranges Rouge Vieilles Vignes ¥6,400 58本

サントネ　レ・シャン・クロード　ヴィエイユ・ヴィーニュ 税込\7,700

Santenay Les Champs Claudes Vieilles Vignes ¥7,000 32本

サントネ　レ・シャン・クロード　ヴィエイユ・ヴィーニュ 税込\7,700

Santenay Les Champs Claudes Vieilles Vignes ¥7,000 15本

サントネ プルミエ・クリュ クロ・ルソー レ・フルヌー ヴィエイユ・ヴィーニュ 税込\11,880

Santenay 1er Cru Clos Rousseau Les Fourneaux Vieilles Vignes ¥10,800 45本

サントネ プルミエ・クリュ クロ・ルソー レ・フルヌー ヴィエイユ・ヴィーニュ 税込\10,230

Santenay 1er Cru Clos Rousseau Les Fourneaux Vieilles Vignes ¥9,300 26本

赤 2021 750
葡萄：ピノ・ノワール　　樹齢：1914年に植樹　　土壌：１級畑クロ・ルソー内のリュー・ディー　石灰が強い粘土石灰質　
醸造：低温浸漬　　熟成：14か月（樽熟成12カ月、タンク熟成2カ月。新樽比率30％）
JAN:なし　クロージャー:天然コルク　認証:なし

赤 2020 750
葡萄：ピノ・ノワール　　樹齢：1914年に植樹　　土壌：１級畑クロ・ルソー内のリュー・ディー　石灰が強い粘土石灰質　
醸造：低温浸漬　　熟成：14か月（樽熟成12カ月、タンク熟成2カ月。新樽比率30％）
JAN:なし　クロージャー:天然コルク　認証:なし

赤 2020 750
葡萄：ピノ・ノワール　樹齢：1947年と1952年に植樹　　土壌：南東向き、粘土石灰質　
醸造：低温浸漬　熟成：14か月（樽熟成12カ月、タンク熟成2カ月。新樽比率25％）
JAN:なし　クロージャー:天然コルク　認証:なし

赤 2021 750
葡萄：ピノ・ノワール　樹齢：1947年と1952年に植樹　　土壌：南東向き、粘土石灰質　
醸造：低温浸漬　熟成：14か月（樽熟成12カ月、タンク熟成2カ月。新樽比率25％）
JAN:なし　クロージャー:天然コルク　認証:なし

赤 2021 750
葡萄：ピノ・ノワール　樹齢：1965年と1935年に植樹　　土壌：南東向き、粘土石灰質　
醸造：低温浸漬　　熟成：14か月（樽熟成。新樽比率20％）
JAN:なし　クロージャー:天然コルク　認証:なし

白 2021 750
葡萄：シャルドネ　　樹齢：1950年に植樹　　土壌：南東向き。粘土石灰質、1級畑モルジョ内レ・プティ・クロの区画　　
醸造：樽２カ月　バトナージュ　熟成：14か月（樽熟成12カ月、タンク熟成2カ月。新樽比率30％）
JAN:なし　クロージャー:天然コルク　認証:なし

白 2021 750
葡萄：シャルドネ　　樹齢：2000年に植樹　土壌：南東向き、粘土石灰質
醸造：樽3カ月　バトナージュ　熟成：14か月（樽熟成12カ月、タンク熟成2カ月。新樽比率30％）
JAN:なし　クロージャー:天然コルク　認証:なし

Domaine des Bachey=Legros 栽培：リュット・レゾネ（認証なし）

サントネ村に18世紀から6世代続くバシェ=ルグロ。1993年に若い二人の息子ルナックとサミュエルが加わり、エレガントで香り高いワインを造り出しています。
コート・ド・ボーヌ屈指の古木が植わる畑を所有しており、深みのある熟したタンニンを持ったスタイルが特徴的です。
減農薬農法（リュット=レゾネ）を用いています。出来るだけ化学肥料や除草剤を使用しないビオロジックに基づいています。

━ブルゴーニュ━　　
ドメーヌ・デ・バシェ=ルグロ 本拠地：ブルゴーニュ　サントネ村

白

白

1日2～３回のピジャージュ、ルモンタージュを行い18～20日間発酵。熟成：16～18ヶ月（新樽30～40％）
葡萄：ピノ・ノワール　土壌：粘土石灰　醸造：100％除梗、３～５日間の低温浸漬。

ラトゥール・ジローはコート・ド・ボーヌの中でも素晴らしい白ワインを生み出すムルソーに拠を構えています。ラトゥール・ジローの歴史は3世紀以上に渡り、17世紀後半まで遡ります。
現当主、ジャン・ピエール氏がボーヌ、ディジョンで醸造、理工学を学び、ドメーヌに戻った80年代から、ドメーヌ元詰めを始めました。

Domaine Latour Giraud

葡萄：シャルドネ　畑：７区画からのブレンドです。ジュヌヴリエール、ポリュゾ側に位置するLe Limouzin、Les Criots、Les Pelles Dessous.　オーセイ・デュレス側に位置するLes Vireuils dessous　

そしてムルソー北限に位置するLe Clos du Cromin、Les Corbins、Les Malporieres

2022

JAN:3467862206750　クロージャー:天然コルク　認証:なし

750

現在では葡萄の栽培からワインの醸造まで、すべてジャン・ピエール氏によって指揮されており、経理に関しては彼の姉であるフローレンスによって補佐されています。

2022 750
葡萄：シャルドネ　樹齢：平均40年　新樽率：25％

ドメーヌ　ラトゥール・ジロー

JAN:なし　クロージャー：天然コルク　認証：なし

2016 750

赤 2016

本拠地：ブルゴーニュ　ムルソー

750
葡萄：ピノ・ノワール　畑・土壌：Les Petits Noizonsの区画、粘土石灰　樹齢：50年　醸造：100％除梗、3～5日間の低温マセラシオン、

葡萄：ピノ・ノワール　畑・土壌：ポマール1級畑、ボーヌ側の中で最良の区画　樹齢：35～45年　
醸造：100％除梗、４～５日間の低温浸漬。1日2回のピジャージュを行い18～20日間発酵。

3～5日間低温浸漬。1日2～3回のピジャージュ18～20日間発酵。熟成：14～16ヶ月（新樽35～40％）

7502017

赤

750

 葡萄：ピノ・ノワール　畑・土壌：粘土石灰　ポマールの1級畑、ヴォルネイ側のレ・リュジアン=バと地続きの東側の区画。醸造：選果しながら手摘み収穫。更に振動式テーブルで選果。
赤

JAN:なし　クロージャー：天然コルク　認証：Euro Leaf/AB

2020

JAN:なし　クロージャー：天然コルク　認証：なし

JAN:なし　クロージャー：天然コルク　認証：なし

JAN:3468672202752　クロージャー:天然コルク　認証:なし

ラトゥール・ジローは現在10ヘクタールの畑を所有しており、その80％が白ワイン、20％が赤ワインの畑です。

栽培：リュット・レゾネ（認証なし）

赤

1日2回のピジャージュを行い16～18日間発酵。熟成：14ヶ月（新樽30％）

各ワインのケース入数は特別な記載のない限り、
750ml×12本となります。 4


